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Pieczec paristwowego inspektora sanitarnego
PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
(tematycznej, interwencyjnej)*
Nr HZ.9020.275.2021 Szczecinek 25.10.2021 rok

(miejscowost i data)

Kontrola sanitarna tematyczna dotyczaca przestrzegania przepisOw prawa zywnosciowego
okreslajacego wymagania higieniczne, zdrowotne i techniczne warunkéw Zywienia zbiorowego typu
zamknigtego oraz przestrzeganie przepiséw ustawy z dnia 9 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia

przed nastgpstwami uzywania tytoniu i wyrobéw tytoniowych (Dz. U. z 2021 r. poz. 276).
(rodzaj kontroli, zakres itp.)

Przeprowadzonej przez upowaznionego(-ych) przedstawiciela(-i) Pafistwowego Powiatowego

Inspektora Sanitarnego w Szczecinku:

Anna Bieniek — starszy asystent HZZiPU, upowaznienie do wykonywania czynnodci kontrolnych
nr 2/2021 oraz numer legitymacji 3/2012;

Anna Chromirniska — starszy asystent HZZiPU, upowaznienie do Wykonywama czynnosci kontrolnych

nr 10/2021 oraz numer legitymacji 1/2021.

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznier do czymnosci kontrolnych)

Kontrol¢ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art. 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafistwowej Inspekciji
Sanitarnej (Dz. U. 2021.195), w zwigzku z art. 67 § oraz art. 68 § 1 1 § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks
postepowania administracyjnego (Dz. U. 2021.735 z p6zn. zm.).

Sposob przeprowadzania kontroli okre§la Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyrobéw
przeznaczonych do kontaktu z Zywnos$cia PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr 291/19 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego
z dnia 13.12.2019 r. zmieniajgca zarzadzenie w sprawie procedury przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci oraz

materiatow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Na podstawie art. 48 ust. 11 pkt 1 ustawy z dnia 06 marca 2018 r. Prawo Przedsiebiorcéw (Dz.U.2021.162)™ oraz

na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r.
w sprawie kontroli urzgdowych i inmych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
Zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i §érodkéw ochrony
ro§lin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031, rozporzadzenia
Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE
12008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004,
dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE 1 97/78/WE oraz decyzje
Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano

zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.
Informacja dotyczaca przetwarzania i ochrony danych osobowych dostgpna jest pod adresem:
https://psseszczecinek.pis.gov.pl/?prawo=1 lub w siedzibie Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Szczecinku

ul. Ordona 22, 78-400 Szczecinek.

1. Zaklad — zywienia zbiorowego typu zamknigtego

Stoléwka w Internacie Zespolu Szkél nr 1 w Szezecinku im. Komisji Edukacji Narodowej
ul. Szczecinska 47, 78-400 Szczecinek

(peina nazwa, adres)

Edyta Wojnicz — dyrektor szkoty

(kierujgcy zakdadem — imig i nazwisko, stanowisko)

Zaklad wpisany do rejestru zakladéw podlegajacych urzedowej kontroli PIS
pod numerem 545/1617/2007, dziatalno$¢ jest prowadzona na mocy
decyzji zatwierdzajacej PPIS w Szczecinku z dnia 17.11.2010 roku, numer 588/2010.

(informacje dodatkowe o zakladzie)
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Agnieszka Filip — kierownik internatu

(przedstawiciel zaktadu uczestniczqcy podczas kontroli — imig i nazwisko, stanowisko)

$wiadka nie przywolano
(osoby przywolane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

II. Przeprowadzenie kontroli

1. Opis stanu faktycznego oraz uchybiefi/nieprawidtowosci®.

1.1. Zaktad prowadzi dzialalno$¢ w zakresie przygotowywania positkow od surowca do gotowej
potrawy, codziennie jako $wieze dla milodziezy przebywajacej w internacie oraz miodziezy
i nauczycieli z Zespotu Szko6t nr 1. Do internatu zapisanych jest 224 uczniow. W stotéwce/jadalni ze
wzgledu na stan epidemii ograniczono miejsca zasiadane zachowujac dystans spoteczny o0s6b

spozywajacych positek;
Positki wydawane sg zgodnie z harmonogramem o okre§lonych godzinach:

- $niadanie 6:30 — 7:30; w formie szwedzkiego stolu wydawane z obsluga przez personel;
jednoczesnie wydawane jest II $niadanie w formie bulki, jogurtu, owocoéw, sokéw; dniu
kontroli $niadanie zostato przygotowane dla 189 oséb;

- obiad 13:30 — 16:30; dwudaniowy: zupa, II danie i owoc; zupa podawana jest w wazach
natomiast II danie jest porcjowane na talerz; potrawy sg przygotowywane porcjami
1 przechowywane w bemarach; dniu kontroli obiad zostat przygotowane dla 200 0so6b;

- kolacja 17:45 — 18:30; w formie szwedzkiego stotu wydawane z obstugg przez personel; dniu
kontroli kolacja zostala przygotowana dla 189 oséb; w pigtki wydawany jest suchy prowiant

przy $niadaniu.

1.2. Przygotowywaniem positkéw zajmuje sie intendentka oraz szefowa kuchni. Dla o0séb
odpowiedzialnych za przygotowywanie positk6w znane sg wymagania prawa zywnos$ciowego, w tym
rozporzadzenia Ministra Zdrowia z 26 lipca 2016 roku. Przygotowywane positki sg oparte na
wymaganiach w/w dokumentu.

1.3. W stotéwce jest wywieszony jadlospis dekadowy oraz osobny wykaz informujacy o substancjach
alergennych zawartych w positkach. Dostepna jest rowniez ksigzka w wykazem surowcéw dla
serwowanych dan.

1.4. Aktualne zatrudnienie to 6 pracownikéw. Zatrudniony personel posiada aktualna dokumentacje do
celéw sanitarno — epidemiologicznych, pracuje w odziezy roboczej oraz ma zapewnione $rodki do
mycia rak ich higienicznego osuszenia i dezynfekcji. W zwigzku z wystapieniem pandemii Covid-19
zapewniono §rodki do dezynfekcji rgk 1 powierzchni.

1.5. Stan sanitarno-techniczny pomieszczen i wyposazenia zaktadu jest bardzo dobry; powierzchnie
scian sufitéw oraz podtogi sa w dobrej kondycji technicznej, bez ubytkow; powierzchnie wyposazenia,
wtym majgce kontakt z zywnoscig, sa w dobrej kondycji sanitarnej itechnicznej, tatwe do
czyszczenia, wykonane z gladkich, zmywalnych, odpornych na korozje oraz nietoksycznych
materialow.

1.6. Rozmieszczenie pomieszczen gwarantuje brak krzyzowania sie drog zgodnie z zatozeniami
systemu bezpieczenstwa zywnos$ci HACCP. Positki sg wydawane z kuchni wiasciwej poprzez okienko
podawcze bezposrednio na stoldwke, natomiast brudne talerze drugim okienkiem sg wprowadzane do
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zmywalni naczyn. Umyte sztuéce i naczynia sg przekazywane do kuchni whasciwej za posrednictwem
szafy przelotowe;.

1.7. W zakladzie zapewniona jest biezgca ciepta oraz zimna woda i wystarczajgca ilo$¢ pojemnikéw na
odpady.

1.8. Podczas czynnosci kontrolnych dokonano oceny warunkéw przechowywania $rodkéw
spozywczych. W zakladzie zapewnione sa odpowiednie warunki do przechowywania zywnosci
z zachowaniem segregacji dla surowcéw. W magazynach stwierdzono niewielki zapas zywnosci,
wedlug o$wiadczenia przedstawiciela zakladu zaopatrzenie w $rodki spozywcze jest robione na
biezaco w zaleznosci od zapotrzebowania. Srodki spozywcze przechowywane sa zgodnie
z zaleceniami producentow srodkdéw spozywczych.

1.9. Podczas kontroli sprawdzono daty minimalnej trwalosci oraz terminy przydatnosci do spozycia
zywnosci w zakladzie oraz dokonano oceny wizualnej surowcoéw do przygotowywania positkow —
nieprawidlowosci w tym zakresie nie stwierdzono.

1.10. Dla zaktadu jest opracowany plan GMP/GHP oraz system bezpieczenstwa zywnosci HACCP.
Wyznaczony zostal jeden krytyczny punkt kontroli CC1 na etapie obrobki termicznej. Ponadto
prowadzone sg zapisy z kontroli wewngtrznej w zakresie przeprowadzanych zabiegéw mycia
i dezynfekcji, temperatury i wilgotnosci w magazynach. Zastaly stan sanitarny i techniczny zakladu
potwierdza wdrozenie i stosowanie systemu HACCP na co dzien w praktyce.

!

1.11. Na terenie calego obiektu obowigzuje zakaz palenia tytoniu, wyrobow tytoniowych oraz
e-papierosow.

1.12. Podczas kontroli w ramach biezacego nadzoru nad zakladem zostaty pobrane probki wymazow
sanitarnych, zgodnie z protokotem numer 63/BZ/2021.

2. Nieprawidlowos$ci stwierdzone podczas kontroli stanowig naruszenie nastepujacych przepiséw
prawa: nieprawidlowosci nie stwierdzono. '

3. Wyposazenie uzyte podczas kontroli; aparat fotograficzny, jatowy sprzet do pobierania wymazow
sanitarnych.

III. Informacje dodatkowe

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci ukarano: ........ e e T
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego ....... T e W WYSOKOSCI .......... s e zt
(nr mandatu karnego)
W OPAICIU O ... T oo e o o o T o e T T S T T T T T T T T S T T T T T ettt sh ettt eaas
(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia ...——... nr ...

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie
odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zalgczone dokumenty: brak.

3. Inne informacje dotyczace ustalen/uzgodnien™: brak.
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4. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia uchybien,
okreslonych w pkt: polecen nie wydano.

O usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowigzany zawiadomic
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

5. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan(i) wnosi/nie wnosi uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego.

6. Uwagi osoby kontrolujgcej: brak uwag.
7. Czas trwania kontroli: od 11:10 do 12:10

Protokot niniejszy wraz z zatgcznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmigcych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu go zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

8. Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak
(podaé numer strony protokotu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastgpujq)

D Y R E K
Zespotu Szké! nr |

im. Komis)i Edpkhgji Narodowe;j
- ‘2&;3]

(podpis i pieczec kontrplowanego) mgr Edyta ‘k’ojnicz

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 25.10.2021
otrzymatem(-am) w dniu 25.10.2021

DYREKTOR

&/

mgr Edym’womlcz (podpis i pieczgé odbiergjgcego protokdt)

Whasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokolu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego

w Szczecinku powielany inaczej jak tylko w catosci.

Protokét sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/
nie zatwierdzono™ wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wiasciwego panstwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/kierownika technicznego/zastepcy)

* zaznaczy¢ whasciwe
" skresli¢ w przypadku podmiotéw, ktorych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow



