POWIATOWA STACJA
SANITARNOQ-EPIDEMIOLOGICZNA
w SZCZECINKLU

78-400 Szczecinek, ul. Ordona 22 Strona 17.(9)
fel./fax (094)374-05-39, (094)372-35-02 ‘
NIP 673-11-37-277, REGON 330927448 Zatagcznik nr 2

PieczgC stacji sanitarno-epidemiologicznej
PROTOKOL KONTROLI Nr HD.9020.1.56.2023

Szczecinek, 16 listopada 2023 r.
(miejscowosé i data)
przeprowadzonej przez:
Patrycje Wojcik Starszego Asystenta Higieny Dzieci i Mtodziezy, upowaznienie do wykonywania
czynnosci kontrolnych nr 18/2023; Mirostawe Kononowicz Starszego Asystenta Higieny Pracy,
upowaznienie do wykonywania czynnosci kontrolnych nr 10/2023; Agnieszke Dabrowska Mtodszego
Asystenta Higieny Pracy, upowaznienie do wykonywania czynnosci kontrolnych nr 4/2023
(imie i nazwisko, komdrka organizacyjna, nr upowaznienia do wykonywania czynnosci kontrolnych)
Pracownika (-ow) upowaznionego (-ych) przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
w Szcezecinku (nazwa organu Paristwowej Inspekcji Sanitarnej)
Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 1 i art. 25 ust. 1 ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Panstwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2023 r. poz. 338) w zwigzku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1
i § 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2023 r.,
poz. 775 ze zm.).
Informacja dotyczgca przetwarzania i ochrony danych osobowych dostepna jest pod adresem:
https://psseszczecinek.pis.gov.pl/?prawo=1 lub w siedzibie Powiatowej Stacji Sanitarno-
Epidemiologicznej w Szczecinku ul. Ordona 22, 78-400 Szczecinek
I. INFORMACIJE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO PODMIOTU
1. Podmiot kontrolowany
Zespot Szkot Nr 1 im. Komisji Edukacji Narodowej w Szczecinku Internat
ul. Szczecinska 47, 78-400 Szczecinek
tel. 94 3743122, e-mail: sekretariat@zslken.szczecinek.gawex.pl
(petna nazwa/adres/telefon/faks/poczta elektroniczna)
2. Informacja dotyczaca kontrolowanego obiektu
Zespot Szkof Nr 1 im. Komisji Edukacji Narodowej w Szczecinku Internat
ul. Szczecinska 47, 78-400 Szczecinek
tel. 94 3743122, e-mail: sekretariat@zs1ken.szczecinek.gawex.pI
Prowadzenie dziatalnosci opiekunczo-wychowawczej.
(petna nazwa/adres/telefon/faks/poczta elektroniczna/rodzaj prowadzonej dziatalnosci)
3. Osoba lub jednostka organizacyjna odpowiedzialna za przestrzeganie wymagan
Powiat Szczecinecki reprezentowany przez Krzysztofa Lisa — Staroste Powiatu Szczecineckiego oraz
Zespot Szkot nr 1 im. KEN w Szczecinku reprezentowany przez Monike Szymariskg — Dyrektor
Szkoty.
(imie i nazwisko/petna nazwa (inwestor/organ zatozycielski/w przypadku spdtki cywilnej
wymienic wszystkich wspdlnikéw))
ul. Warcistawa IV 16, 78-400 Szczecinek/ ul. Szczecifiska 47, 78-400 Szczecinek
(adres zamieszkania/siedziby (w przypadku spotki cywilnej adresy zamieszkania wszystkich
wspdlnikéw/telefon/faks/poczta elektronicznay))



Strona 2 7 (9)

NIP/REGON/PKD — odpowiednio 6731773903/331096200/ 55907

5. Osoba kierujgca podmiotem kontrolowanym:

Monika Szymaniska - Dyrektor Szkoty

(imie i nazwisko/stanowisko)

. Osoba upowazniona pisemnie do reprezentowania kontrolowanego podmiotu™® nie dotyczy

(imie i nazwisko/stanowisko/dane upowazniajgcego/data wydania upowaznienia/nr)

Inne osoby, w obecnosci ktérych przeprowadzono kontrole* Aleksandra Kunecka — Kierownik
Gospodarczy i Agnieszka Filip — Kierownik internatu

(imie i nazwisko/stanowisko/inne)

. INFORMACJE DOTYCZACE KONTROLI
. Data i godzina rozpoczecia kontroli

16 listopada 2023 r. godzina 12:30
21 listopada 2023 r. godzina 08:30 ( w siedzibie PSSE w Szczecinku)
27 listopada 2023 r. godzina 08:00
Data otrzymania przez kontrolowanego zawiadomienia o kontroli* nie dotyczy
Przyczyna odstgpienia od zawiadomienia: Podmiot prowadzi dziatalno$¢ w oparciu o Prawo
O¢wiatowe i nie podlega ustawie o prawie przedsigbiorcow.
Data i godzina zakonczenia kontroli
16 listopada 2023 r. godzina 14:30
21 listopada 2023 r. godzina 12:30 (w siedzibie PSSE w Szczecinku)
27 listopada 2023 r. godzina 08:30
Czas kontroli obszaru, w ktérym stwierdzono nieprawidfowosci* 0,5 godziny

6. Zakres przedmiotowy kontroli:

- Przestrzeganie przepiséw okreslajagcych wymagania higieniczne i zdrowotne, w tym wymagan
dotyczacych higieny pomieszczen i wymagan w stosunku do sprzetu uzywanego w placowce oraz
przepiséw ustawy z dnia 09 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia przed nastepstwami uzywania
tytoniu i wyrobdw tytoniowych (Dz.U.2023.700);

_ Kontrola sanitarna oceny przestrzegania przepisow prawa w zakresie warunkow zdrowotnych
érodowiska pracy, a zwtaszcza zapobiegania powstawaniu chorob zawodowych i innych chorob

zwigzanych z warunkami pracy pracownikow kuchni oraz konserwatora.

. Wyposazenie uzyte podczas kontroli* telefon stuzbowy nr PSSE/809/2000.

(nazwa wyposazenia/nr identyfikacyjny)

Podczas kontroli wykonano pomiary,
— nr i nazwa protokotu/ow* nie dotyczy
Podczas kontroli wykonano zapis diwieku lub obrazu* 1 zdjecie wykonane aparatem

telefonicznym

10.Korzystano* z wynikéw badar i pomiarow

Protokét nr 2/2014 pomiaru natezenia oswietlenia z dnia 25 sierpnia 2014 .

Protokét z pomiaréw natezenia o$wietlenia ogdinego z dnia 27 czerwca 2019,

Protokot z okresowej kontroli stanu technicznego przewodow kominowych tj.: ocena stanu
przewoddw kominowych i wentylacji;

Protokét z 5-letniej kontroli okresowej instalacji elektrycznej i odgromowej;

Protokét okresowej kontroli obiektu budowlanego.
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Dokumenty oceniane w trakcie kontroli
Dokumentacja do celéw sanitarno-epidemiologicznych pracownikéw o braku przeciwskazan do
pracy na zajmowanym stanowisku:
Umowa nr 386/2022 z dnia 15 lutego 2022 r. na wywoz $nieci;
Protokét nr 2/2014 pomiaru natezenia o$wietlenia z dnia 25 sierpnia 2014 r.
Protokot z pomiaréw natezenia o$wietlenia ogélnego z dnia 27 czerwca 2019 r.
Protokdt z okresowej kontroli stanu technicznego przewodéw kominowych tj.: ocena stanu
przewodow kominowych i wentylacji;
Protokot z 5-letniej kontroli okresowej instalacji elektrycznej i odgromowej;
Protokot okresowej kontroli obiektu budowlanego;
Ocena ryzyka zawodowego;
Zasady przydziatu odziezy;
Spis substancji i mieszanin niebezpiecznych;
Instrukcje BHP.

12.Wykaz dokumentdw zatgczonych do protokotu kontroli*

Zatgcznik nr 1. Protokot nr 2/2014 pomiaru natezenia o$wietlenia z dnia 25 sierpnia 2014 r.
Zatgcznik nr 2. Protokdt z pomiaréw natezenia oswietlenia 0go6inego z dnia 27 czerwca 2019 r.
Zatgcznik nr 3. Oswiadczenie o zaplanowaniu w budzecie érodkdw finansowych na naprawe
podtog w 10 pokojach;

Zatacznik nr 4. Zdjecie.

13.Podczas kontroli wypetniono formularze kontroli — nr F/HDM/09 ,Ocena stanu sanitarnego

internatu, bursy oraz innych placéwek catodobowych zapewniajgcych opieke i wychowanie
uczniom w okresie pobierania nauki poza miejscem statego zamieszkania”; F/HP/02 -Ocena
realizacji ogélnych wymogdéw w kontrolowanych zaktadach pracy

Il WYNIKI KONTROLI

1.

Informacje o kontrolowanym podmiocie np. stan formalno-prawny/nr wpisu do KRS/inne
informacje istotne dla ustaleri kontroli.

Zespot Szkot Nr 1 im. KEN w Szczecinku Internat dziata na podstawie Uchwaty nr XXXI11/242/2017
Rady Powiatu w Szczecinku z dnia 16 lutego 2017 r. Zatrudniono personel w liczbie 24 osdb,
w tym personel pedagogiczny 12 oséb i 12 oséb pracownicy administracyjno-gospodarczy.
Dokumentacja pracownikéw do celdéw sanitarno-epidemiologicznych jest aktualna -
zweryfikowana z listg pracownikow.

. Informacje istotne dla ustale kontroli np. stwierdzenia dotyczace stanu technicznego

podmiotu/obiektu, stanu sanitarno-higienicznego

Czynnosci kontrolne rozpoczeto po okazaniu legitymacji stuzbowej nr 01/2019 Patrycji Wojcik
Starszego Asystenta PSSE w Szczecinku, nr 02/2013 Mirostawy Kononowicz Starszego Asystenta
PSSE w Szczecinku, nr 03/2016 Agnieszki Dabrowskiej Mtodszego Asystenta PSSE w Szczecinku,
W stosunku do kontrolowanej placdwki nie jest prowadzone postgpowanie administracyjne.
Ustalono stan faktyczny:

W internacie znajduje sig 227 wychowankéw w tym dziewczat 129, chtopcdéw 98.
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Budynek nie jest dostosowany do potrzeby wynikajacych z niepetnosprawnosci dzieci— brak
dzieci z niepetnosprawnoscig fizyczna. Sufity, $ciany w dobrym stanie technicznym. Posadzki
w czesci mieszkalnej na parterze w pokojach nr 31, 32, 34, 35, 36, 39,40 i na | pigtrze w pokojach
nr 108, 110, 111 w ztym stanie sanitarno-technicznym. Powierzchnia podtog jest nierowna, trudna
do utrzymania w czystosci. Placéwka jest w trakcie przygotowan do czynnosci remontowych.
Wedtug oséwiadczenia pani Aleksandry Kuneckiej — kierownik gospodarczej (zatacznik nr 3)
w budzecie na rok 2024 zaplanowano $rodki na remont podtég facznie w 10 pokojach
mieszkalnych na parterze i | pietrze. Stolarka okienna i drzwiowa w dobrym stanie technicznym.

Klatki schodowe: Budynek internatu jest trzy pietrowy. Stopnie schodéw rowne, niesliskie.

Porecze zabezpieczone przed zsuwaniem sie po nich wychowankow.
Wyposazenie techniczne budynku: W budynku zapewniona jest biezaca ciepfa i zimna woda,

sprawna kanalizacja centralna, ogrzewanie wtasne centralne z sieci cieptowniczej.
Mikroklimat i oéwietlenie pomieszczen: We wszystkich pomieszczeniach pobytu dzieci oraz

w pomieszczeniach sanitarnych zapewniona jest wentylacja grawitacyjna. Okna w 50% majg
konstrukcje umozliwiajacg otwieranie i wietrzenie pomieszczen. Oswietlenie naturalne, rolety
umozliwiajg ochrone przed nadmiernym nasfonecznieniem. Punkty sSwietlne sg czynne
w ostonach. Pomiary natezenia o$wietleniem sztucznym zostaty wykonane w 2014 . i2019r.

Czeéé mieszkalna: w internacie znajduje sie 61 pokoi czteroosobowych. Pokoje wyposazone

w tapczany jednoosobowe, szafy, szafki nocne, stolik i krzesta. Stan techniczny mebli i sprzetu
dobry. W internacie na parterze znajduje sie wydzielony pokoj dla chorych. Posciel, koce, odziez
wychowankdw czysta, niezniszczona. Pranie bielizny poscielowej we wtasnym zakresie. Koce,
kotdry i poduszki prane raz w roku przed rozpoczynajacym sig nowym rokiem szkolnym.
Swietlica: znajduje sie na | pietrze internatu. Wyposazona w stoty, krzesta TV, projektor
oraz pianino. Sprzet, urzadzenia i meble czyste, nieuszkodzone, spetniajg wymagania
bezpieczenstwa.

Pomieszczenia do nauki: W internacie znajduje sie 14 pokoi do nauki, sprzet, meble i wyposazenie

w dobrym stanie technicznym.
Pomieszczenia sanitarne: W internacie pomieszczenia higieniczno-sanitarne zlokalizowane sg

na kazdej kondygnacji. Na parterze i | pietrze pomieszczenia higieniczno-sanitarnych
dla dziewczyn ( wyposazone tgcznie w 12 misek ustepowych, 19 umywalek, 12 natryskow ). Na ll
i Il pietrze pomieszczenia sanitarno-higieniczne dla chtopcow, ( wyposazonych facznie w 12 misek
ustepowych, 24 umywalki oraz 3 pisuary i 10 natryskéw ). Dostepnosci do urzadzen sanitarnych
sa zachowane. Zapewniono srodki higieny osobistej tj. mydfo w dozownikach, papier higieniczny
na uchwytach w kabinach, reczniki papierowe. W pomieszczeniach sanitarnych wyposazenie jest
w dobrym stanie technicznym, sciany i posadzki s3 zmywalne, wykonane z materiatow odpornych
na dziatanie wilgoci, posadzki niesliskie i nienasigkliwe. Nie stwierdzono w pomieszczeniach
sanitarnych zawilgocen, zagrzybien. Pomieszczenia i wyposazenie w dobrym stanie sanitarnym
i technicznym. Pomieszczenia porzadkowe zlokalizowane sa na kazdym pietrze, zamykane na
klucz, niedostepne dla  wychowankéw. Przechowywanie  srodkow czystosciowych,
dezynfekujacych oraz sprzetu porzadkowego prawidfowa.

Warunki do prowadzenia zaje¢ wychowania fizycznego i rekreacji: Wychowankowie internatu

korzystaja z boiska do gry w pitke nozna, pitke siatkowq i koszykowgq oraz z hali sportowej i sitowni
,pod chmurka” nalezacych do szkoty. Sprzet sportowy w dobrym stanie sanitarno-technicznym.



Strona 5 7 (9)

Sprzet posiada 100% atestow lub certyfikatéw. Wyposazenie oraz pomieszczenie bloku
sportowego w dobrym stanie technicznym.
Dozywianie dzieci : Internat prowadzi dozywianie w formie $niadania, drugiego $niadania,

dwudaniowego obiadu, podwieczorku, kolacji. Positki przygotowywane sg na miejscu. Placdwka
wpisana do rejestru PPIS pod nr 545/1617/2007. Stotéwka znajduje sie na parterze internatu. Na
kazdej kondygnacji znajduje sie osobne pomieszczenie do przygotowania positkow, wyposazone
w kuchenke elektryczng, kuchenke mikrofalowa, czajnik, stét i krzesto.

Pierwsza pomoc: W internacie na kazdym pietrze znajduja sie apteczki prawidtowo wyposazone

wraz z instrukcjami udzielania pierwszej pomocy. Opieke zdrowotna sprawuje pielegniarka
z przychodni PODIMED Szczecinek w dniach od poniedziatku do pigtku w godzinach 08:00-15
lub 12:30-15:00.

W zakresie Higieny pracy:

Na stanowiskach objetych kontrolg zatrudnionych jest 9 oséb: szef kuchni — 1 osoba; pomoc
kuchenna 5 o0sdb; konserwator 1; kierowca-konserwator — 2 osoby. Powyizsi pracownicy maja
aktualne orzeczenia lekarskie o braku przeciwwskazan do wykonywania pracy na zajmowanym
stanowisku.

W internacie ZS nr 1 im. KEN funkcjonuje wiasna kuchnia, ktéra zapewnia catodzienne

wyzywienie dla mieszkaricéw internatu oraz obiady dla chetnych pracownikéw szkoty. Praca
w kuchni odbywa sie na dwie zmiany: od 530 — 13 %0 od 129 do 20 .
W sktad pomieszczen kuchni wchodzi:

1) Kuchnia gtéwna: stoty metalowe, kociotki uchylne elektryczne, kociot gazowy — wytgczony
z uzytkowania, patelnie elektryczne — 2 sztuki, piec konwekcyjny, dwa taborety gazowe,
kuchenka czteropalnikowa gazowa, zlew dwukomorowy, krajalnica, banery do wydawania
positkow. Oswietlenie naturalne/sztuczne.

2) Magazyn jaj: loddwka, naswietlacz bakteriobdjczy, oswietlenie sztuczne.

3) Magazyn warzyw i owocow.

4) Magazyn naczyn okolicznosciowych: oswietlenie elektryczne.

5) Pomieszczenie pieczywa: regaly, lodéwki, oéwietlenie naturalne/sztuczne.
6) Magazyn opakowan.
7) Przygotowalnia warzyw i owocéw: maszyna wieloczynnosciowa, obieraczka do ziemniakdw,

stoly metalowe, zlewozmywak dwukomorowy, umywalka z dostepem do recznikow
papierowych i mydta w ptynie, oswietlenie naturalne/sztuczne;

8) Przygotowalnia migsa i ryb: stolty metalowe, zlewozmywak dwukomorowy, maszynka
do mielenia migsa typu WILK, dwie umywalki z dostepem do recznikéw papierowych i mydta
w ptynie. Oswietlenie naturalne/sztuczne.

9) Magazyn spozywczy: regaly, dwie zamrazarki, dwie chtodnie, umywalka z dostepem
do recznikdw papierowych i mydta w ptynie. Oéwietlenie naturalne/sztuczne.

10) Zmywalnia: zlewozmywak dwukomorowy, stoty metalowe, zmywarko wyparzarka.

W wyzej wymienionych pomieszczeniach posadzki oraz $ciany sg tatwe do utrzymania w czystosci.

Stan sanitarny pomieszczen i urzadzen wtasciwy.

Dla pracownikéw kuchni zapewniono pomieszczenia higieniczno-sanitarne:

Toaleta z przedsionkiem wyposazonym w umywalke z dostepem do $rodkéw czystosci, kabina

WC, kabina prysznicowa. Oswietlenie sztuczne i naturalne. Wentylacja grawitacyjna




Strona 6 7 (9)

i mechaniczna. Posadzki i $ciany sg fatwe do utrzymania w czystosci. Stan sanitarny pomieszczen
i urzadzen wiasciwy. Srodki czystosci przechowywane w wydzielonej szafie wraz z wykazem
$rodkéw czystosci i dezynfekeji uzywanych w internacie.

Szatnia pofgczona z miejscem do spozywania positku: wyposazana w szafki metalowe. Kazdy
pracownik ma przydzielong szafke na ubranie robocze i osobng na wierzchnie. Ponadto znajduje
sie stot z krzestami, apteczka z instrukcjg pierwszej pomocy. Oswietlenie sztuczne i naturalne.
Wentylacja grawitacyjha. Na posadzce w pomieszczeniu szatni widoczne $lady zuzycia, zniszczona
wierzchnia warstwa wykonczeniowa/écieralna paneli, nasigkliwa, nierowna, chropowata -
powierzchnia trudna do utrzymania w czystosci (zdjecie — zatgcznik nr 4).

Dla urzadzen znajdujgcych sie w pomieszczeniach kuchni opracowano instrukcje bezpieczenstwa
i higieny pracy, ktére dostepne sa dla pracownikow do statego korzystania bezposrednio przy
urzadzeniach.

Dla pracownikéw kuchni nie zapewniono badan i pomiaréw czynnikow szkodliwych —tlenku wegla
i dwutlenku wegla przy obstudze kuchenki gazowej i taboretow gazowych oraz mikroklimatu
gorgcego w kuchni gféwnej kuchni.

Opracowano i udokumentowano ocene ryzyka zawodowego na stanowisku szef kuchni — pomoc
kuchenna, konserwator. Pracownicy zostali zapoznani z zagrozeniami, ktore wigzg sie
wykonywana pracg oraz o sposobach ochrony przed zagrozeniami. Pracownicy poswiadczyli
podpisem zapoznanie sie.

Okazano réwniez wykaz preparatéw niebezpiecznych uzywanych w internacie (kuchni) wraz
2 kartami charakterystyki stosowanych substancji i mieszanin chemicznych. W wykazie wskazano
nazwe, przeznaczenie, srodki ostroznosci. Pracownicy potwierdzili zapoznanie sie z kartami.
Pracownik gospodarczy konserwator na zapewnione pomieszczenie higieniczno-sanitarne
na parterze budynku. W pomieszczeniu zapewnione dwie szafki metalowe, stof, krzesta,
oéwietlenie sztuczne/naturalne. Umywalka z toaletg, kabing prysznicowg znajduje sie
w pomieszczeniu bezposrednio sasiadujacym z ww. Warsztat konserwatorow usytutowany jest
w piwnicy budynku. Zapewniono apteczke pierwszej pomocy wraz z instrukcja, instrukcje BHP
do statego korzystania: przy obstudze kosy spalinowej oraz magazynowania paliw i udzielaniu
pierwszej pomocy przy niezamierzonym zatruciu; przy obstudze szlifierki kgtowej; przy obstudze
wiertarki udarowej; przy obstudze wiertarko-wkretarki; dla pracownika wykonujacego pracg na
wysokosci; dla pracownika wykonujgcego pracg magazynowania, transportowania i montazu
lodowiska, wykonujgcego prace mrozenia, konserwacji i rozmrozenia ptyty lodowiska.
Konserwatorowi nie zapewniono badan i pomiarow czynnikow szkodliwych wystepujacych
w érodowisku pacy przy obstudze kosy spalinowej — natezenie hatasu i drgafh mechanicznych
miejscowych.

Okazano wykaz preparatéw niebezpiecznych uzywanych w warsztacie konserwatoréw wraz
z kartami charakterystyki stosowanych substancji i mieszanin chemicznych. W wykazie wskazano
nazwe, przeznaczenie, srodki ostroznosci. Pracownicy potwierdzili zapoznanie sig z kartami.
Odziez robocza i ochronna wydawana jest zgodnie z regulaminem pracy wprowadzonym
zarzadzeniem nr 269/2010 z 8-09-2010 r. wraz z tabelg przydziatu $rodkéw ochrony indywidualnej
i odziezy. Prowadzi sie indywidualne karty wyposazenia na ktérych pracownicy poswiadczajg
whasnym podpisem odbidr odziezy.
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Pracodawca posiada spis substancji niebezpiecznych i mieszanin niebezpiecznych oraz karty
charakterystyki z ktorymi pracownicy zostali zapoznani, co poswiadczyli wtasnorecznym
podpisem.

Teren: jest ogrodzony, ogrodzenie jest w dobrym stanie technicznym, nawierzchnia drog, przejsé
jest rowna i utwardzona, otwory kanalizacyjne, studzienki sa trwale zabezpieczone, szlaki
komunikacyjne sa wtasciwie zabezpieczone. Odpady a szczegdlnie odchody zwierzece z terenu
wokot budynku usunieto. Odpady zmieszane gromadzone s w 1 pojemnikach z pokrywg
0 pojemnosci 1100l oraz pojemniki na segregacje odpaddw tj.: papier i tektura, tworzywa
sztuczne oraz szkto. Miejsce gromadzenia odpadéw usytuowane jest zgodnie Z przepisami,
miejsce i ww. urzadzenia jest w dobrym stanie sanitarno-higienicznym i technicznym.
W internacie przestrzegany jest zakaz palenia wyrobow tytoniowych i e- papierosow, przy
wejéciu do budynku znajduje sie oznaczenie stowne i graficzne informujace o zakazie palenia ww.
papierosow. Otoczenie oraz wszystkie pomieszczenia utrzymane sg w porzadku i czystosci.

Za zgodq pani Moniki Szymanskiej Dyrektor Zespotu Szkét Nr 1 im. KEN w Szczecinku protokot
kontroli sporzgdzono w siedzibie PSSE w Szczecinku i ustalono dzier podpisania protokotu
na dzien 27 listopada 2023 .

. Nieprawidtowosci stwierdzone podczas kontroli z podaniem przepiséw prawnych, ktdre

naruszono*

1 Posadzka w pomieszczeniu szatni/jadalni pracownikéw kuchni znacznie wyeksploatowana,
widoczne $lady zuzycia, zniszczona wierzchnia warstwa $cieralna paneli; powierzchnia nasigkliwa,
hierowna, chropowata - trudna do utrzymania w czystoéci- § 2. Ust. 1i2 zat. 3 do Rozporzgdzenia
Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z 26 wrzes$nia 1997 r. w sprawie 0goinych przepiséw BHP (t.]
Dz.U. 03.169.1650 z pdzn.zm.);

2. Pracodawca nie zapewnit pracownikom aktualnych badari i pomiaréw stezenia tlenku wegla
i dwutlenku wegla podczas uzywania kuchenki gazowej i taboretow gazowych oraz mikroklimatu
goracego w pomieszczeniu kuchni - art. 227 §1 pkt 2 Kodeksu pracy, §2.1 Rozporzadzenia Ministra
Zdrowia z 02-02-2011 r. w sprawie badan i pomiaréw czynnikow szkodliwych dla zdrowia
w Srodowisku pracy (Dz.U.11.33.166 z p6zn. zm.).

3. Nie zapewniono badan i pomiaréw czynnikéw szkodliwych wystepujgcych w érodowisku
pracy na stanowisku konserwatora przy obstudze kosy spalinowej — natezenie hatasu i drgan
mechanicznych miejscowych - art. 227 §1 pkt 2 Kodeksu pracy, §2.1 Rozporzgdzenia Ministra
Zdrowia z 02-02-2011 r. w sprawie badari i pomiaréw czynnikow szkodliwych dla zdrowia
w srodowisku pracy (t.j. Dz.U. 2023.419 ).

. Dorazne zalecenia, uwagi i wnioski* nie dotyczy
V.
. Omoéwiono wyniki kontroli, dokonano/—nie—dekerane—wpisu do ksigzki kontroli/dziennika

UWAGI | ZASTRZEZENIA 0SOB UCZESTNICZACYCH W KONTROLI

b“de,““**

. Whiesiene/nie wniesiono** uwag i zastrzezen do opisanego w protokole stanu faktycznego

Poprawki i uzupetnienia do protokotu naniesiene/nie naniesiono**

(podac: numer strony protokotu, okreslenia lub wyrazy bfedne i te, ktdre je zastepujg)
Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w protokole w czedci Il pkt 3 lit -

nie natozono/nAatezene™* grzywneg w drodze mandatu karnego na
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.......................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................

(nazwa organu Paristwowej Inspekcji Sanitarnej)
6. Osoba ukarana zostata pouczona o prawie odmowy przyjecia mandatu.
Z tego prawa skerzystata/nie-skerzystata™*

7. Dane osoby odmawiajgce] przyjecia mandatu

(imie i nazwisko/adres)
8. Protokét zostat sporzgdzony w 3 jednobrzmigcych egzemplarzach

9. Z trescig protokotu kontroli zapoznano sie/nie-zapeznano-sie-**
10. W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy wpisac powdd odmowy podpisania

protokotu
KIEROWNIK GOSP.ODAFCZY
KTOR Zespolu §zkoﬂ1 nrl
D¥£slr{wESzk6ler im. Komisjt E lykacjt Narodowej

im. Komisji ffdu
cZ

¢ji Narodowej W
u

mgr¥opiky ¢

.....................................................................................

(czytelny podpis 0séb obecnych podczas kontroli)

R 5 Y YSTENT
Q\Q_@g\xm; %’Eﬁ&f)’ﬁ.};ﬁsgmmgo
‘SN S

QQ}V’Q/‘J? : mgr Mirosfawa Kononowir

(czytelny podpis kon tro!uj?d
V. POTWIERDZENIE ODBIORU PROTOKOtU A/l 4
Protokét kontroli sanitarnej otrzymatem(-am) w dniu 27 listopada 2023 r.

DYREKTOR
Zespotu Szkol Nr |
im. Komigji Hdukacji Narodowej

(czytelny podpis osoby odbierajqgcej protokdt i pieczec podmiotu)
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W trakcie kontroli wykorzystano/aie—wykerzystane formularze kontroli** Ocena stanu
sanitarnego internatu, bursy oraz innych placdwek cafodobowych zapewniajacych opieke
i wychowanie uczniom w okresie pobierania nauki poza miejscem statego zamieszkania
F/HDM/09, F/HP/02 -Ocena realizacji ogdlnych wymogdw w kontrolowanych zaktadach pracy.
(nazwa/nr)

Wypetnione formularze dostepne sg w wersji papierowej, na kazdym etapie postepowania
w siedzibie PSSE w Szczecinku.

POUCZENIE: W terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu kontroli mogq zostac zgtoszone
zastrzezenia do ustaleri stanu faktycznego.
Wyniki kontroli dotyczq warunkéw skontrolowanego podmiotu w czasie i miejscu trwania
kontroli.
Strona na kazdym etapie postepowania ma prawo wglgdu w dokumentacje w siedzibie wiasciwej
stacji sanitarno-epidemiologicznej.

* w przypadku odpowiedzi negatywnej nalezy wpisac , nie dotyczy"

** niewtasciwe skreéli¢







