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Załącznik nr 2

PRoToKÓŁ KoNTRoLl Nr HD.9020 .L.56.2o2g

Szczecinek, 1_6 listopad a 2023 r,

(miejscowość i data)
p rze p rowa d zone1 przez:

PatrYcję WÓjcik Starszego Asystenta Higieny Dzieci iMłodziezy, upoważnienie do wykonywania
czYnnoŚci kontrolnYch nr 1,B/2O23; Mirosławę Kononowicz Starszego Asystenta Higieny pracy,
uPowaznienie do wYkonYwania czynnoŚci kontrolnych nr 1,0l2O23; Agnieszl<ę Dąbrowską Młodszego
AsYstenta HigienY Pracy, upoważnienie do wykonywania czynności kontrolnych nr 4/2023
(imię i nazwisko, komorko organizacyjn0/ nr upoważnienia do wykonywanio czynności kontrolnych)
Pracownil<a (-Ów) uPowaznionego (-ych) przez Państwowe8o Powiatowego lnspektora Sanitarnego
w szczecinku (nozwa organu państwowej tnspekcji sonitornej)
Kontrolę przeprowadzono na podstawie art. ]- iart.25 ust. 1ustawy z dnia 14 marca 1985 r.
o Państwowej lnsPekcji Sanitarnej (Dz. U. z 2023 r. poz.33B) w związku z art. 67 § 1 oraz art, 68 § 1
i § 2 ustawY z dnia 14 czerwca 1960 r. Kodeks postępowania administracyjnego (Dz, U. z2023 r.,
poz.775 ze zm.).

lnformacja dotYcząca Przetwarzania iochrony danych osobowych dostępna jest pod adresem:
https://psseszczecinek.pis.gov.pl/?prawo=1 lub W siedzibie Powiatowej Stacji Sanitarno_
Epidemiologicznej w Szczecinku ul. ordon a 22,7B-4oO Szczecinek
l. INFORMACJE DOTYCZĄCE KONTROLOWANEGO PODMIOTU
1. Podmiot kontrolowany

Zespół Szkół Nr ]. im. Komisji Edukacji Narodowej w Szczecinl<u lnternat
ul. Szczeciń ska 47 ,7B-4OO Szczecinek
tel. 94 37 431,22, e-mai l : sekreta riat@zslken.szczeci nek. gawex. p l

( p eł n a n a zw a / o d re s/te t efo n/fa ks/ p o czta e l e ktro n i cz n o )
2. lnformacja dotycząca kontrolowanego obiektu

zespół szkół Nr ]. im. komisji Edukacji Narodowej w szczecinku lnternat
ul. Szczeciń sl<a 47 ,7B-4OO Szczecinek
tel. 94 37 431,22, e-mail : sekreta riat@zs 1ken.szczecinek, gawex, p l

Prowadzen ie działal ności opieku ńczo-wychowawczeJ.
(Pełna nazwa/adres/telefon/faks/poczta elektroniczna/rodzoj prowodzonej działalności)

3, Osoba lub jednostka organizacyjna odpowiedzialna za przestrzeganie wymagań
Powiat Szczecinecki rePrezentowany przez Krzysztofa Lisa - Starostę powiatu Szczecineckiego oraz
ZesPÓł Szkół nr 1im. l(EN w Szczecinku reprezentowany przez Monikę Szymańską _ Dyrektor
Szkoły.

(imię i nazwisko/Pełna nazwa (inwestor/orgon założycielski/w przypodku społki cywilnej
wy m i e n i ć wszystki ch ws pó l n i kow) )
ul. Warcisława lV 1,6,7B-4OO Szczecinek/ ul. Szczeciń ska 47,7B-4Oo Szczecinek
(adres zomieszkonio/siedziby (w przypodku społki cywilnej adresy zomieszkania wszystkich
ws p o l n i kow/te l efo n /fa ks/ p o czta e l e kt ro n i cz n o ) )
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4. NlP/REGoN/PKD _ odpowied nio 6731773903/331096200l 5590Z

5. Osoba kierująca podmiotem kontrolowanym:

Monika Szymańska - Dyrektor Szkoły

(imię i nazwisko/sta nowisko)

6. osoba upowazniona pisemnie do reprezentowania kontrolowanego podmiotu* nie dotYczY

(imię i nazwisko/stanowisko/dane upoważniajqcego/data wydonio uPowaŻnienia/nr)

7. lnne osoby, w obecności których przeprowadzono kontrolęx Aleksandra Kunecka - Kierownik

Gospodarczy i Agnieszka Filip - l(ierownik lnternatu

(i m ię i n azwisko/sta nowi sko/i n n e )

ll. INFoRMACJE DoTYcZĄcE KoNTRoLl

1. Data i godzina rozpoczęcia l<ontroli

16 listopadaż023 r. godzina 12:30

21 listopad a2023 r. godzina OB:30 ( w siedzibie PSSE w Szczecinku)

27 listopada2023 r. godzina 0B:00

2. Data otrzymania przez l<ontrolowanego zawiadomienia o kontrolix nie dotYczY

3, przyczyna odstąpienia od zawiadomienia: Podmiot prowadzi działalnoŚĆ w oParciu o Prawo

Oświatowe i nie podlega ustawie o prawie przedsiębiorców,

4. Data i godzina zakończenia kontroli

16 listopada2Oż3 r. godzina 14:30

21 listopad a2023 r. godzina I2:3o ( w siedzibie PSSE w Szczecinku)

27 listopad a 2023 r. godzina 0B:30

5. Czas kontroli obszaru, w którym stwierdzono nieprawidłowoŚci* 0,5 godzinY

6. Zakres przedmiotowy kontroli:
_ przestrzeganie przepisów określających wymagania higieniczne i zdrowotne, w tYm wYmagań

dotyczących higieny pomieszczeń i wymagań w stosunku do sprzętu uzywanego w placówce oraz

przepisów ustawy z dnia 09 listopada 1995 r. o ochronie zdrowia przed nastęPstwami uzYwania

tytoniu i wyrobów tytoniowych (Dz.U.2023,700);

_ Kontrola sanitarna oceny przestrzegania przepisów prawa w zakresie warunków zdrowotnYch

środowiska pracy/ a zwlaszcza zapobiegania powstawaniu chorób zawodowYch i innYch chorob

związanych z warunl<ami pracy pracownil<ów l<uchni oraz konserwatora,

7. Wyposażenie użyte podczas kontrolix telefon słuzbowy nr PSSE/BQ9|2OOO,

(n azwa wy posaże ni a/ n r i de ntyf i kocyj ny)

8. podczas kontroli wyl<onano pomiary, badania Iub pebrane próbl<i de badań laberaterYjnYeh**

- nr i nazwa protokołu/ów* nie dotyczy

9. Podczas kontroli wykonano zapis dźwięku lub obrazu* 1 zdjęcie wykonane aparatem

telefonicznym

10.Korzystanox z wyników badań i pomiarów

protol<ół nr zlzotą pomiaru natężenia oświetlenia z dnia 25 sierpnia 201"4 r.

Protokół z pomiarów natęzenia oświetlenia ogolnego z dnia 27 czerwca 2019 r,

protokół z ol<resowej kontroli stanu technicznego przewodów kominowYch tj.: ocena stanu

przewodów kominowych i wentylacji;
protokół z 5-1etniej kontroli okresowej instalacji elel<trycznej i odgromowej;

Protokół okresowej kontroli obiektu b udowlanego,
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'l1, Dokumenty oceniane w trakcie kontroli
Dokumentacja do celów sanitarno-epidemiologicznych pracowników o braku przeciwskazań do
pracy na zajmowanym stanowisku;

Umowa nr 386/2022 z dnia 15 lutego 2022 r. na wywóz śnieci;
Protokół nrZ/ZOLą pomiaru natęzenia oświetlenia z dnia 25 sierpnia 201,4r.
Protokół z pomiarów natęzenia oświetlenia ogólnego z dnia 27 czerwca 201,9 r.

Protokół z okresowej kontroli stanu technicznego przewodów kominowych tj.: ocena stanu
przewodów kominowych i wentylacji;
Protokół z 5-1etniej kontroli okresowej instalacji elektrycznej i odgromowej;
Protokół okresowej kontroli obiektu budowla nego;
Ocena ryzyka zawodowego;

Zasady przydziału odzieży ;
Spis substancji i mieszanin niebezpiecznych;
lnstrukcje BHP.

'l2,Wyl<az dokumentów załączonych do protokołu kontrolix
Załącznik nr 1. Protokołnr2/201,4 pomiaru natęzenia oświetlenia z dnia 25 sierpnia 201,4r.
Załączniknr2.Protokółzpomiarównatęzeniaoświetleniaogólnegozdnia 27czerwca201,9r.
Załącznik nr 3, OŚwiadczenie o zaplanowaniu w budzecie środków finansowych na naprawę
podłóg w 10 pokojach;

Zalącznik nr 4. Zdjęcie.

13.Podczas kontroli wypełniono formularze kontroli - nr r/HDM/O9,,ocena stanu sanitarnego
internatu, bursy oraz innych placówek całodobowych zapewniających opiekę i wychowanie
uczniom w okresie pobierania nauki poza miejscem stałego zamieszkania"; F/Hpl02 -ocena
realizacji ogólnych wymogów w kontrolowanych zakładach pracy

lll. WYNlKl KoNTRoL!
1. lnformacje o kontrolowanym podmiocie np, stan formalno-prawny/nr wpisu do KRS/;nne

informacje istotne dla ustaleń kontroli.
ZesPÓłSzkół Nr 1im. KEN w Szczecinku lnternat działa na podstawie Uchwały nrXXX1;/242/2OI7
RadY Powiatu w Szczecinku z dnia 16 lutego 2OI7 r. Zatrudniono personel w liczbie 24 osob,
wtYm Personel Pedagogiczny 1,2 osób i 12 osób pracownicy administracyjno-gospodarczy.
Dokumentacja Pracowników do celów sanitarno-epidemiologicznych jest aktualna
zweryfikowana z listą pracowników.

2. lnformacje istotne dla ustaleń kontroli np. stwierdzenia dotyczące stanu technicznego
pod m iotu/obiektu, sta n u sa n ita rno-h igien icznego
CzYnnoŚci kontrolne rozpoczęto po ol<azaniu legitymacji słuzbowej nr oI/2O19 patrycji Wójcik
Starszego AsYstenta PSSE w Szczecinku, nr O2l2013 Mirosławy Kononowicz Starszego Asystenta
PSSE w Szczecinku, nr 031201,6 Agnieszki Dąbrowskiej Młodszego Asystenta pSSE w Szczecinku,
W stosunku do kontrolowanej placówki nie jest prowadzone postępowanie administracyjne.
Ustalono stan faktyczny:
W internacie znajduje się227 wychowanków w tym dziewcząt !29, chłopców 98.
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Budvnek nie jest dostosowany do potrzeby wynikających z niepełnosprawnoŚci dzieci- brak

dzieci z niepełnosprawnością fizyczną. Sufity, ściany w dobrym stanie technicznym. Posadzki

w części mieszkalnej naparterzewpol<ojachnr3]-,32,34,35,36,39,40inalpiętrzewPokojach
nr 1_08, 1,1,0,1,1,Iw złym stanie sanitarno-technicznym. Powierzchnia podłóg jest nierówna, trudna

do utrzymania w czystości. Placówl<a jest w trakcie przygotowań do czynnoŚci remontowYch.

Według oświadczenia pani Aleksandry l(uneckiej - l<ierownik gospodarczej |załącznik nr 3)

w budzecie na rok 2024 zaplanowano środki na remont podłóg łącznie w 1_0 pokojach

mieszkalnych na parterze i l piętrze. Stolarka okienna idrzwiowa w dobrym stanie technicznYm.

Klatki schodowe: Budynek internatu jest trzy piętrowy. Stopnie schodów równe, nieŚliskie.

Poręcze zabezpieczone przed zsuwaniem się po nich wychowanków.

Wvposażenie techniczne budvnku: W budynku zapewniona jest bieząca ciepła izimna woda,

sprawna kanalizacja centralna, ogrzewanie własne centralne z sieci ciepłowniczej.

Mikrol<limat i oświetlenie pomieszczeń: We wszystkich pomieszczeniach pobytu dzieci oraz

w pomieszczeniach sanitarnych zapewniona jest wentylacja grawitacyjna, Ol<na w 50% mają

konstrukcję umozliwiającą otwieranie i wietrzenie pomieszczeń. OŚwietlenie naturalne, rolety

umozliwiają ochronę przed nadmiernym nasłonecznieniem. Punkty Świetlne Są cZYnne

w osłonach. Pomiary natęzenia oświetleniem sztucznym zostały wykonane w 2OL4 r. i 2019 r.

Cześć mieszkalna: w internacie znajduje się 61 pokoi czteroosobowych. Pokoje Wyposazone

w tapczany jednoosobowe, szafy, szafki nocne, stolil< i krzesła. Stan techniczny mebli i sPrzętu

dobry. W internacie na parterze znajduje się wydzielony pokój dla chorych. PoŚciel, koce, odziez

wychowanków czysta, niezniszczona. Pranie bielizny pościelowej we własnym zakresie. Koce,

kołdry ipoduszki prane raz w roku przed rozpoczynającym się nowym rokiem szkolnYm.

świetlica: znajduje się na lpiętrze internatu. Wyposazona w stoły, krzesła TV, projektor

oraz pianino, Sprzęt, urządzenia i meble czyste, nieuszkodzone, spełniają wYmagania

bezpieczeństwa.
pomieszczenia do nauki:W internacie znajduje się 14 pokoido nauki, sprzęt, meble iwYPosazenie

w dobrym stanie technicznym.
pomieszczenia sanitarne: W internacie pomieszczenia higieniczno-sanitarne zlokalizowane Są

na każdej kondygnacji. Na parterze i l piętrze pomieszczenia higieniczno-sanitarnych

dla dziewczyn ( wyposażone łącznie w 12 misek ustępowych, 19 umywalek,12 natrYsków ), Na ll

i lll piętrze pomieszczenia sanitarno-higieniczne dla chłopców, ( wyposazonych łączniew 12 misek

ustępowych,24 umywalki oraz 3 pisuary i10 natrysl<ów ).DostępnoŚci do urządzeń sanitarnYch

są zachowane. Zapewniono środki higieny osobistej tj. mydło w dozownil<ach, papier higienicznY

na uchwytach w kabinach, ręczniki papierowe. W pomieszczeniach sanitarnych WYpoSaZenie jest

w dobrym stanie technicznym, ściany i posadzki są zmywalne, wyl<onane z materiałów odPornYch

na działanie wilgoci, posadzki nieśliskie i nienasiąkliwe. Nie stwierdzono w Pomieszczeniach

sanitarnych zawilgoceń , zagrzybień. Pomieszczenia i wyposazenie w dobrym stanie sanitarnYm

i technicznym. pomieszczenia porządl<owe zlol<alizowane są na kazdym piętrze, zamYkane na

klucz, niedostępne dla wychowanków. Przechowywanie Środków czystoŚciowYch,

dezynfekujących oraz sprzętu porządkowego prawidłowa.

Wychowankowie internatu

korzystają z boisl<a do gry w piłkę nożną, piłkę siatkową i koszykową oraz z hali sportowej i siłowni

,,pod chmu rką" należących do szkoły. Sprzęt sportowy w dobrym stanie sanitarno-technicznYm,
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SPrzęt poSiada LO)% atestów lub certyfikatów, Wyposazenie oraz pomieszczenie bloku
sportowego w dobrym stanie technicznym.

Dozvwianie dzieci :lnternat prowadzi dożywianie w formie śniadania, drugiego śniadania,
dwudaniowego obiadu, podwieczorku, kolacji. Posiłki przygotowywane są na miejscu. placówka

wpisana do rejestru PP|S pod nr545/1,617l2OO7. Stołówka znajduje się na parterze internatu, Na
kaŻdej kondygnacji znajduje się osobne pomieszczenie do przygotowania posiłków, wyposażone
w kuchenkę elel<tryczną, kuchenkę mikrofalową, czajnik, stół il<rzesło.
pierwsza pomoc: w internacie na każdym piętrze znajdują się apteczki prawidłowo wyposazone
wraz z instrukcjami udzielania pierwszej pomocy. Opiekę zdrowotną sprawuje pielęgniarka
z PrzYchodni PODlMED Szczecinek w dniach od poniedziałku do piątku w godzinach 0B:O0-15
lub 1-2:30-15:00.

W zakresie HiHienv pracv:

Na stanowiskach objętych kontrolą zatrudnionych jest 9 osób: szef kuchni - 1osoba; pomoc
l<uchenna 5 osób; konserwator 1_; kierowca-konserwator - 2 osoby. Powyzsi pracownicy mają
aktualne orzeczenia lekarskie o bral<u przeciwwskazań do wykonywania pracy na zajmowanym
stanowisku.

W internacie ZS nr 1 im. KEN funkcjonuje własna kuchnia, która zapewnia całodzienne
wYzYwienie dla mieszkańców internatu oraz obiady dla chętnych pracowników szkoły. praca
w kuchni odbywa się na dwie zmiany: od 530 - 13 OO i od ].2OO do 20 O0.

W skład pomieszczeń kuchni wchodzi:
1) Kuchnia główna: stoły metalowe, kociołki uchylne elektryczne, kocioł gazowy - wyłączony

z uzYtkowania, Patelnie elektryczne - 2 sztuki, piec konwekcyjny, dwa taborety gazowe,
kuchenka czteroPalnikowa gazowa, zlew dwukomorowy, krajalnica, banery do wydawania
posiłków. Oświetlenie natu ra l ne/sztuczne.

2) MagazYn jaj: lodówka, naświetlacz bakteriobojczy, oświetlenie sztuczne,
3) Magazyn warzyw i owoców,
4) Magazyn naczyń okolicznościowych: oświetlenie elektryczne.
5) Pomieszczenie pieczywa: regały, lodówki, oświetlenie naturalne/sztuczne.
6) Magazyn opakowań.

7) PrzYgotowalnia warzyw i owoców: maszyna wieloczynnościowa, obieraczka do ziemniaków,
stołY metalowe, zlewozmywak dwukomorowy, umywalka z dostępem do ręczników
papierowych i mydła w płynie, oświetlenie naturalne/sztuczne;

B) PrzYgotowalnia mięsa i ryb: stoły metalowe, zlewozmywak dwukomorowy/ maszynka
do mielenia mięsa typu WlLK, dwie umywalki z dostępem do ręczników papierowych imydła
w płynie. Oświetlenie natu ralne/sztuczne.

9) MagazYn sPozywczy: regały, dwie zamrazarki, dwie chłodnie, umywalka z dostępem
do ręczników papierowych i mydła w płynie. Oświetlenie naturalne/sztuczne.

10)ZmYwalnia: zlewozmywak dwul<omorowy, stoły metalowe, zmywarko wyparzarka.
W wYŻej wYmienionYch pomieszczeniach posadzki oraz ściany są łatwe do utrzymania w czystości.
Stan sanitarny pomieszczen i urządzen właściwy.
D la Pracown i ków kuch n i zapewn iono pom ieszczen ia h igien iczno-sa n ita rne:
Toaleta z Przedsionkiem wyposazonym w umywall<ę z dostępem do środków czystości, kabina
WC, kabina PrYsznicowa. OŚwietlenie sztuczne i naturalne. Wentylacja grawitacyjna
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i mechaniczna. Posadzki iściany są łatwe do utrzymania w czystoŚci. Stan sanitarny pomieszczeń

i urządzen właściwy. Środki czystości przechowywane w wydzielonej szafie wraz z wyl(azem

środków czystości i dezynfekcji uzywanych w internacie.

Szatnia połączona z miejscem do spożywania posiłku: wyposazana w szafl<i metalowe. KaŻdY

pracownil< ma przydzieloną szafkę na ubranie robocze i osobną na wierzchnie. Ponadto znajduje

się stół z l<rzesłami, apteczka z instrul<cją pierwszej pomocy. OŚwietlenie sztuczne inaturalne.

Wentylacja grawitacyjna. Na posadzce w pomieszczeniu szatni widoczne Ślady zuŹycia,zniszczona

wierzchnia warstwa wyl<ończeniowa/ścieralna paneli, nasiąkliwa, nierówna, chroPowata -

powierzchnia trudna do utrzymania w czystości (zdjęcie _ załącznik nr 4).

Dla urządzeń znajdujących się w pomieszczeniach kuchni opracowano instrul<cje bezpieczeństwa

i higieny pracy/ które dostępne są dla pracowników do stałego korzystania bezpoŚrednio PrzY

u rządzen iach.

Dla pracowników kuchninie zapewniono badań ipomiarów czynników szkodliwych -tlenku węgla

i dwutlenku węgla przy obsłudze kuchenki gazowej i taboretów gazowych oraz mikroklimatu

8orącego w kuchni głównej l<uchni.

opracowano i udol<umentowano ocenę ryzyka zawodowego na stanowisku szef kuchni - Pomoc

kuchenna, konserwator. Pracownicy zostali zapoznani z zagrożeniami, które wiąŻą się

wykonywaną pracą oraz o sposobach ochrony przed zagrożeniami. Pracownicy poŚwiadczYli

podpisem zapoznanie się.

okazano równiez wykaz preparatów niebezpiecznych używanych w internacie (kuchni) wraz

z kartami charakterystyki stosowanych substancji i mieszanin chemicznYch. W wYkazie wskazano

nazwę/ przeznaczenie, środki ostrozności. Pracownicy potwierdzilizapoznanie się z kartami.

pracownik gospodarczy konserwator na zapewnione pomieszczenie higieniczno-sanitarne

na parterze budynku. W pomieszczeniu zapewnione dwie szafl<i metalowe, stół, krzesła,

oświetlenie sztuczne/naturalne. Umywalka z toaletą, kabiną prysznicową znajduje Się

w pomieszczeniu bezpośrednio sąsiadującym z ww. Warsztat konserwatorów usYtułowanY jest

w piwnicy budynku. Zapewniono apteczl<ę pierwszej pomocy wraz z instrukcją, instrukcje BHP

do stałego korzystania: przy obsłudze l<osy spalinowej oraz magaZynowania Paliw i udzielaniu

pierwszej pomocy przy niezamierzonym zatruciu; przy obsłudze szlifierki l<ątowej; przY obsłudze

wiertarki udarowej; przy obsłudze wiertarl<o-wl<rętarki; dla pracownika wykonującego Pracę na

wysol<ości; dla pracownil<a wykonującego pracę magazynowania, transportowania i montaŻu

lodowisl<a, wykonującego prace mrozenia, konserwacji irozmrozenia PłYtY lodowisl<a.

l(onserwatorowi nie zapewniono badań i pomiarów czynników szkodliwych wystęPującYch

w środowisku pacy przy obsłudze kosy spalinowej - natężenie hałasu idrgań mechanicznYch

miejscowych.

ol<azano wykaz preparatów niebezpiecznych uzywanych w warsztacie konserwatorów wraz

z kartami charakterystyki stosowanych substancji i mieszanin chemicznych. W wYkazie wskazano

nazwę, prze1naczenie, środki ostrozności. Pracownicy potwierdzili zapoznanie się z kartami.

odzież robocza i ochronna wydawana jest zgodnie z regulaminem pracy WprowadzonYm

zarządzeniem nr 269l2O10 z 8-09-201,0 r.wrazztabelą przydziału środków ochrony indywidualnej

i odziezy. prowadzi się indywidualne karty wyposaźenia na których pracownicy poŚwiadczają

własnym podpisem odbiór odzieży.
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Pracodawca posiada spis substancji niebezpiecznych i mieszanin niebezpiecznych oraz karty
charakterystyki z którymi pracownicy zostali zapoznanil co poświadczyli własnoręcznym
podpisem,

Teren: iest ogrodzony, ogrodzenie jest w dobrym stanie technicznym, nawierzchnia dróg,przejśc
jest równa iutwardzona, otwory kanalizacyjne, studzienki są trwale zabezpieczone, szlaki
komunikacVjne Są właŚciwie zabezpieczone. Odpady a szcze1olnie odchody zwierzęce z terenu
wokół budYnku usunięto. Odpady zmieszane gromadzone są w 1 pojemnikach z pol<rywą
o PojemnoŚci 1100l. oraz pojemniki na segregację odpadów tj,: papier itektura, tworzywa
sZtUczne oraz szkło, Miejsce gromadzenia odpadów usytuowane jest zgodnie z przepisami,
miejsce i ww. urządzenia jest w dobrym stanie sanitarno-higienicznym i technicznym.
W internacie Przestrze8any jest zakaz palenia wyrobów tytoniowych i e- papieros ow, przy
wejŚciu do budynku znajduje się oznaczenie słowne igraficzne informujące o zakazie palenia ww.
PaPierosów. Otoczenie oraz wszystkie pomieszczenia utrzymane są w porządku iczystości,
Za zgodą pani Moniki Szymańskiej Dyrektor Zespołu Szkół Nr 1 im. KEN w Szczecinku protokół
kontroli sporządzono w siedzibie PSSE w Szczecinku i ustalono dzień podpisania protokołu
na dzień 27 listopada2023 r,

3. NiePrawidłowoŚci stwierdzone podczas kontroli z podaniem przepisów prawnych, które
naruszonox

]- Posadzka w Pomieszczeniu szatni/jadalni pracowników kuchni znacznie wyeksploatowana,
widoczne ŚladY zuŻYcia, zniszczona wierzchnia warstwa ścieralna paneli; powierzchnia nasiąkliwa,
nierówna, chropowata - trudna do utrzymania w czystości- § 2. Ust. 1i2za|.3 do Rozporządzenia
Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z26 wrzesnia 1997 r, w sprawie ogólnych przepisów BHp (t.j
Dz.U. 03.169,1650 z poźn.zm.);

2. Pracodawca nie zapewnił pracownikom aktualnych badań ipomiarów stężenia tlenku węgla
idwutlenku węgla podczas uzywania kuchenki gazowej itaboretów gazowych oraz mikroklimatu
gorąCego w pomieszczeniu kuchni - art. 227 §Lpkt 2 Kodeksu pracy/ §2.1 Rozpo rządzenia Ministra
Zdrowia z 02-02-20]-1 r. w sprawie badań i pomiarów czynników szkodliwych dla zdrowia
w środowisku pracy (Dz.U.11.33.166 z poźn. zm.).

3. Nie zaPewniono badań i pomiarów czynników szl<odliwych występujących w środowisku
PracY na stanowisku konserwatora przy obsłudze kosy spalinowej - natężenie hałasu idrgań
mechanicznYch miejscowych - art.227 §1 pkt 2 Kodeksu pracy/ §2.1 Rozporządzenia Ministra
Zdrowia z 02-02-20]-1 r. w sprawie badań i pomiarów czynnil<ów szkodliwych dla zdrowia
w środowisku pracy (t.j. Dz,U. 2023.41,9).

4. Doraźne zalecenia, uwagi i wnioskix nie dotyczy
lV. UWAGl lzAsTRzEŻENlA osÓB UCZESTNlczĄcYcH W KoNTRoLl
1. Omówiono wYniki kontroli, dokonano/--+ie-łekene+e-wpisu do książki kontroli/d+łenł+łła

bud€]#yxx

2. Wniesiene/nie wniesiono*x uwag izastrzeżeń do opisanego w protokole stanu faktycznego
3. Poprawki i uzupełnienia do protol<ołu ł€n+esiołl€/nie naniesiono**

(PodaĆ: numer strony protokołu, określenio lub wyrazy błędne i te, ktore je zastępujq)
4. Za stwierdzone nieprawidłowości wymienione w protokole w części lll pkt 3 lit -

nie nałożono/nałezełe*x grzywnę w drodze mandatu karnego na



(i m i ę i n ozw i sko/sta n owi sko )

w wysokości Słownie

(nr mandatu karnego)

(podstawa prawna)

s Upoważnienie do nakładania grzywien w drodze mandatu karnego nr z dnia

wydane przez

(nozwa organu Państwowej lnspekcji Sanitarnej)

6. Osoba ul<arana została pouczona o prawie odmowy przyjęcia mandatu.

Z tego prawa sl<erzystała/nie skerzystała**

7. Dane osoby odmawiającej przyjęcia mandatu

(i m i ę i n azw isko/a d res)

8. protokół został sporządzony w 3 jednobrzmiących egzemplarzach

9. Z treścią protokołu kontroli zapoznano się/+łe-zape+nałe-sĘ*x

1o. W przypadku odmowy podpisania protokołu należy wpisaĆ powód odmowY podPisania

p roto kołu

KIEROWNIK GOSPODARCZY

DYREKToR Zespołu Szkół nr 1

SzkolNr l im,
Narodowej

mgr inż, Kuneckanlgr

(czytelny podpis osob obecnych podczas kontroli)

lm
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V. POTWIERDZEN|E ODBIORU PROTOKOŁU

Protokół kontroli sanitarnej otrzymałem(-am) w dniu ż7

DYREKToR

(czytetny podpis osoby odbierajqcej protokoł i pieczęć podmiotu)
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W trakcie l<ontroli Wykorzystano/nłe---+*yke+zys+alae formularze kontroli*x Ocena stanu
sanitarnego internatu, bursy oraz innych placówek całodobowych zapewniających opiekę
iwYchowanie uczniom w okresie pobierania nauki poza miejscem stałego zamieszkania
FlHDMl09,FlHPl02 -Ocena realizacji ogólnych wymogów w kontrolowanych zal<ładach pracy.
(nazwa/nr)

WYPełnione formularze dostępne są w wersji papierowej, na kazdym etapie postepowania
w siedzibie PSSE w Szczecinl<u.

POUCZENlE: W terminie 7 dni od daty doręczenia'niniejszego protokołu kontroli mogq zostoć zgłoszone
zostrzeżenio do ustaleń stonu faktycznego.
WYniki kontroli dotYczq warunkow skontrolowonego podmiotu w czasie i miejscu trwonia
kontroli.

Strono no kaŻdym etapie postępowonia ma prlwo wglqdu w dokumentację w siedzibie właściwej
sto cj i sa n ita rn o-e pi d e m i ol og i cz n ej.

* w przypodku odpowiedzi negatywnej należy wpisać,,nie dotyczy''
** niewłościwe skreślić




